
Unser Ziel ist es, Ihnen qualitativ einwandfreie Produkte zu fair kalkulierten Preisen anzubieten. 
Änderungen zu unseren Vorschlägen müssen wir Ihnen daher zusätzlich verrechnen. 

Unsere Fleisch, das Geflügel und die Fische kaufen wir bei regionalen Lieferanten, es sind Schweizer Produkte. 
In allen Preisen ist die gesetzliche MWSt von 8.0% inbegriffen. 

UNSER ANGEBOT VOM SONNTAG ,  5.  FEBRUAR 2012 

Hanspeter und Susanne Brunner 
 Telefon: 031 879 01 22 
 Internet: www.beizli.ch          E-Mail: info@beizli.ch 

 

TAGESTELLER  

Käsesuppe 
   

Sanft gebratene Kalbsschulter 
Kartoffelkroketten 

Gedämpftes Saisongemüse 
  

 Fr. 32.— 

KALTE GERICHTE 

Zvieriplatte Fr. 24.— 

Hamme, Speck, Schüpberg-Wurst, Greyerzer 

Schüpbärg-Teller Fr. 19.— 

Speck, Schüpberger Burewurst, Emmentaler 

Hobelteller Fr. 20.— 

Hobelfleisch, Rohessspeck und Hobelkäse 

Burehamme Fr. 21.— 

Rohessspeck Fr. 16.50 

Hobelkäse Fr. 16.50 

SALATE  

* Saisonaler Blattsalat Fr. 6.10 

* Gemischter Salat Fr. 8.10 

*Salate als Hauptgericht jeweils +Fr. 1.50 

Märitsalat; eine Schüssel bunter Salate 

für 1 bis 2 Personen Fr. 14.20 
für jede weitere Portion + Fr. 7.10 

Wurst-Käse-Salat 
mit diversen Salaten garniert Fr. 15.50 

Salatteller Fr. 14.50 

UNSER DESSERT 

Apfelkuchen 
mit Vanilleglace und Rahm Fr. 7.50 

WARME TELLER 

Sonntags servieren wir Ihnen alle warmen Gerichte 
durchgehend bis 16.15h 

Kutteln mit Tomatensauce, Salzkartoffeln Fr. 17.50 

Lammgeschnetzeltes mit Zimtsauce 
(von Kirchlindacher Lämmern) 
Basmati-Reis Fr. 27.50 

 Geschnetzeltes Pouletbrüstchen 

mit Pilzrahmsauce, Rösti Fr. 31.50 

 Kalbsleber mit Rotweinsauce, 

Rösti Fr. 34.50 

 Schweinshuftsteak mit Kräuterbutter 

Gemüse und Pommes frites oder Reis Fr. 32.— 

Bauernbratwurst mit «Zibeleschweitzi» 

Rösti Fr. 21.— 

 auch kleinere Portionen erhältlich. Preiserlass Fr. 3.— 

F ISCHGERICHT  

In Butter gebratene Lachsforellenfilets 

mit einem Gemüsebeet und Basmati-Reis Fr. 33.— 

FLEISCHLOSE GERICHTE  

Gemüseteller 

Vier tagesfrische Saisongemüse 
mit Basmatireis Fr. 19.50 
wenn immer möglich verwenden wir Bio-Gemüse 

Gemüse-Ravioli mit Rahmsauce Fr. 19.50 

KÄSEFONDUES  
Käsefondues können Sie von 11.30 bis 22.30 h geniessen. 

Pro Person servieren wir 200g Käse resp. 300g Fondue. 

Schüpbärg-Fondue Fr. 23.50 

Tomaten-Fondue Fr. 24.50 

Schalotten-Fondue Fr. 24.50 

Kräuter-Fondue Fr. 24.50 

Steinpilz-Fondue Fr. 25.50 

Früchte (Birnen und Bananen) Fr. 3.80 

Gschwellti Fr. 2.10 

Gemüse (verschiedene Wintergemüse) Fr. 4.50 

Gewürzgarnitur Fr. 1.60 

(Pfeffer, Kümmel, Fenchel, Kräutermischung) 


