
Unser Ziel ist es, Ihnen qualitativ einwandfreie Produkte zu fair kalkulierten Preisen anzubieten. 
Änderungen zu unseren Vorschlägen müssen wir Ihnen daher zusätzlich verrechnen. 

Unsere Fleisch, das Geflügel und die Fische kaufen wir bei regionalen Lieferanten, es sind Schweizer Produkte. 
In allen Preisen ist die gesetzliche MWSt von 7.6% inbegriffen. 

U N S E R  A N G E B O T  V O M  S O N N T A G ,  5 .  S E P T E M B E R  2010  
Die Region in einem Teller – Eintopfgerichte mit regionalen Produkten 
wir kreieren für Sie aus dem Saisonangebot unserer regionalen Anbieter* 

immer wieder andere Eintopfgerichte. Bekanntes, Neues und Überraschendes. 

* Produkte die wir nicht bei regionalen Produzenten beschaffen können, stammen garantiert aus der Schweiz. 
                                       

K A L T E  GE R I C H T E  

Zvieriplatte Fr. 24.— 

Hamme, Speck, Schüpberg-Wurst, Greyerzer 

Schüpbärg-Teller Fr. 19.— 

Speck, Schüpberger Burewurst, Emmentaler 

Hobelteller Fr. 20.— 

Hobelfleisch, Rohessspeck und Hobelkäse 

Burehamme Fr. 21.— 

Rohessspeck Fr. 17.— 

Hobelkäse Fr. 17.— 

S A L A T E  

* Saisonaler Blattsalat Fr. 6.10 

* Gemischter Salat Fr. 8.10 

* Tomatensalat (Iffwiler Tomaten) 
mit Schangnauer Büffelmozzarella Fr. 11.— 

*Salate als Hauptgericht jeweils +Fr. 1.50 

Märitsalat; eine Schüssel bunter Salate 

für 1 bis 2 Personen Fr. 14.20 
für jede weitere Portion + Fr. 7.10 

Wurst-Käse-Salat 
mit diversen Salaten garniert Fr. 16.— 

Salatteller Fr. 15.— 

S O M M E R T E L L E R  

Schweinssteak mit Kräuterbutter 
dazu ein buntgemischter Salat Fr. 28.— 

Pouletbrüstchen mit Kräuterbutter 
dazu ein buntgemischter Salat Fr. 28.— 

Geräucherte Forellenfilets 

mit Salat Fr. 28.— 

F L E I S C H L O S E  GE R I C H T E  

Rösti mit Spiegelei Fr. 17.— 

Gemüseteller 

Viererlei Gemüse mit Bratkartoffeln Fr. 18.— 

Cantadou-Ravioli mit Tomatensauce Fr. 19.— 

TA G E S E M P F E H L U N G  

  
Pouletbrüstchen 

mit Sherryrahmsauce 
Neue Bratkartoffeln 

gedämpftes Saisongemüse 

 

 Fr. 33.50 

R E G I O N A L G E R I C H T E  
 
 

Lamm-Eintopf 
mit Gemüse und neuen Bratkartoffeln 
(Kirchlindacher Lammfleisch) Fr. 29.50 

Geflügel-Topf 
Pouletbrustwürfel mit Gemüse 
und Anitas Dinkel-Nudeln Fr. 30.50 

In Butter gebratenes Murtensee-Zanderfilet 
mit Zucchetti im Tessiner Risotto Fr. 35.— 

Öpfu-Röschti 
Grossmutters Gericht – pfiffig, riche, 
einfach neu und doch unvergleichlich gut 
 Hauptspeise Fr. 16.50 / Dessert Fr. 8.— 

 

W A R M E  TE L L E R  

von 11.45 – 13.30 h und von 17.45 – 21.30 h 

 Schweinskotelett mit Kräuterbutter 

Gemüse und Pommes frites oder Reis Fr. 32.— 

Sanft gebratener Kalbsbraten 

Gemüse und Pommes frites Fr. 28.50 

 Kalbsleber mit Portweinsauce, 

Rösti Fr. 33.50 

Bauernbratwurst mit «Zibeleschweitzi» 

Rösti Fr. 20.— 

 Von diesen Gerichten servieren wir Ihnen auch 
kleinere Portionen. Preiserlass Fr. 3.— 

U N S E R  D E S S E R T  

Gravensteiner-Apfelkuchen Fr. 5.50



Unser Ziel ist es, Ihnen qualitativ einwandfreie Produkte zu fair kalkulierten Preisen anzubieten. 
Änderungen zu unseren Vorschlägen müssen wir Ihnen daher zusätzlich verrechnen. 

Unsere Fleisch, das Geflügel und die Fische kaufen wir bei regionalen Lieferanten, es sind Schweizer Produkte. 
In allen Preisen ist die gesetzliche MWSt von 7.6% inbegriffen. 

 


